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FICHE TECHNIQUE
« Cuvée ROUGE Tradition

 
Couleur : ROUGE 
 
Millésime : 2012 
 
Cépages : Cabernet Franc (60%)
 
Sol : Argilo-calcaire rouge et caillouteux.
 
Durée de conservation : 5 à 10 ans d’âge.
 
Mise en bouteille au domaine. 
 
Rendement : 55 hl/ha 
 
Conduite du vignoble : Taille Guyot simple et double.
Effeuillage mécanique. 
 
Vinification : Vendange mécanique. Extraction modérée.
Fermentation à température moyenne 25° à 28°C.
 
Elevage : 18 mois en cuve inox. 
 
 
Dégustation : Robe rouge rubis, profonde
rouges (cerise, framboise, cassis) 
tanins sont mûrs et soyeux. 
 
Température de service : 19° 
 
Accord gastronomique : Magret d
rocamadour… 
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FICHE TECHNIQUE 
ROUGE Tradition »  AOC Coteaux du Quercy
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Taille Guyot simple et double. 

: Vendange mécanique. Extraction modérée. 
Fermentation à température moyenne 25° à 28°C. 

 

: Robe rouge rubis, profonde et brillante. Nez expressif aux arômes intenses de fruits 
(cerise, framboise, cassis) très légèrement épicé. Bouche élégante, structurée et veloutée.
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